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YUFKADAN MANTARLI BOREK

4 adet yufka

3- 4 ¢orba kagiJi sivi yag

1 adet orta boy sogan

1,5 kase mantar

4-5 adet sivri biber

Yarim demet maydanoz
Yarim su bardagi su
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 adet yumurta

Yarim su bardagi galeta unu
Tuz, karabiber

On hazirlik olarak béregin i¢ malzemesini hazirlayalim. 3-4 corba kagigi si§1 yagda kiiciik dogranmis sogani
hafifce pem-belestirelim. Mantarlar boyuna dérde kesip, tavaya aktaralim. Mantarlari biraktiklari suyu gekene
dek kavurmaya de-_ vam edelim. Sivri biberleri kiiglik kii¢lik dograyip, ekleyelim. Inmesine yakin tuz ile
karabiberini ayarlayalim ve ategten alalim. Igine ince kiyllmig maydanozu ilave edelim. Ik yufkayi temiz bir zemin
Uzerine serelim. Uzerine su ve sivi yagdin yarisini serpelim. Bir firga yardimiyla su ve sivi yagdi yufkanin her yerine
yayalim. Diger yufkalari aralarina su ve sivi yag serperek, ilk yufkanin Gzerine serelim. Yufkay 8 esit liggen
olacak sekilde keselim. U¢gen seklindeki yufkanin genis kenarlarina mantarli hargtan koyalim. Mantarli i¢in
kenarindan yufkay hafifge, ice déndurelim. Sigara boregi sarar gibi rulo yaparak saralim. Bérekleri 6nce
¢irpilmig yumurtaya sonra galeta ununa bulayalim. Yaglanmis firin tepsisine dizelim. Onceden isitiimig 220
dereceli firinda kizarana dek pisirelim. Dilimleyerek, servis yapalim.
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