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YUFKADAN LAHMACUN

2 adet yufka,

1 corba kasigi margarin,

1 adet sodan,

250 gram kiyma,

2 adet biber,

1 adet rendelenmis domates,
yarim demet kiyilmig maydonoz,
1 ¢orba kasigi sivi yag,

1 adet yumurta,

kirmizibiber,

karabiber,

kimyon,

tuz

Yufkayi duz bir zemine yayin, bir bardak ya da tabak yardimiyla istediginiz blytklikte kesin. Tavaya 1 ¢orba
kagigr margarini alin. Sogani yemeklik dograyin. Yagda pembelestirin. Kiymay ekleyin. Kiigiik dogranmig biber
ve 1 adet rendelenmis domatesi ilave edin. lyice kavurup baharatlari katin.

Tuzunu ayarlayin. 5 dakika daha pisirip, ocagin altini kapatin. Kiyilmis maydonozlari ekleyin. Ha-zirladigmiz
harci yuvarlak kestiginiz yufkalarin tizerine paylagtirin. Bir kasede yumurta ve sivi yagi girpin.

Lahmacunlarin Gzerine sirin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda Uzerleri kizarana dek pisirin. Yegilliklerle
servis yapin.
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