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YUFKADAN KOLAY LAHMACUN

Malzeme :

1 kg. yufka,

1/2 kg. kiyma,

2 adet sogan,

1 demet maydanoz,
7-8 adet yesil biber,
2 adet domates,

2 adet yumurta,

3 kasik yag,

tuz.

Yapiligt:

1- Kiymayi, kiyilmis sogani, biberi yagi bir tencereye koyup hepsini biraz kavurunuz.

2- Soganlari hafif kavrulunca kabuklan soyulmus findik biyUkliginde dogranmis domatesi koyup biraz da
bununla kavurunuz.

3- Atesten alinca icerisine maydanozu, karabiberi koyup karistiriniz.

4- Yufkalar yaglanmis bir tepsiye koyup aralarina hazirlanan igi koyup bdylece yufka ve i¢ bitinceye kadar
tepsiye diziniz.

5- En Ustteki yufkaya 2 yumurta ve 1/2 kagik erimig yag karigtiriimig yumurtay striiniiz.

6- Onceden isitilmis firinda alti Gsti pembe renkte kizartip sicak servis yapiniz.
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