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YUFKA LAHMACUN

https://www.elele.com.tr

6 yufka

2 kg koftelik dana kiyma

2 domates

2 maydanoz

2 sogan

2 paket margarin

Y2 su bardagi sit

1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz

Karabiber

Yufkalari ortadan ikiye kesin. Eritilmis margarin ve sttt karnstirin. Yufkalarin Gzerine striin. Kesilmig
taraflarindan yufkanin yarisina kadar rulo seklinde sararak ve iki ucunu yufkalarin kenarina sikigtirarak
yuvarlaklar elde edin. Bir kapta ince kiyilmis sogan, domates ve maydanozu kiymayla karigtirin. Tuz, karabiber
ve salgayi ekleyip karistirin. Yufkalarin Gzerine harcl iyice yayin. Onceden isitilmig 200 derece firinda pisirip
servis yapin.
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