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YUFKADAN KIYMALI PIDE

2 adet taze yufka

200 gr. kiyma

1 adet sogan

2 adet yumurta

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz ve baharatlar
1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 cay bardagi sit

Kiyma, sogan ve yagdi bir tavada kavuruyoruz. Tuz ve baharatlar ilave edip karistirnyoruz.

Yufkayi tezgaha yayiyoruz. Ortasindan tutup ayni ydne ddndurerek sekil veriyoruz. Tepsiye aliyoruz.Bir kapta
yagd yumurta ve sGtu ¢irpip yufkanin kat yerlerine gelecek sekilde ddklyoruz. Orta kismina kiymali harci yayip
ortasina yumurta kiryoruz.

Onceden isitilmis 180 derece firinda pisiriyoruz.
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