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YUFKADAN KIYMALI PİDE

2 adet taze yufka
200 gr. kıyma
1 adet soğan
2 adet yumurta
2 yemek kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı tuz ve baharatlar
1 adet yumurta
Yarım çay bardağı zeytinyağı
1 çay bardağı süt

Kıyma, soğan ve yağı bir tavada kavuruyoruz. Tuz ve baharatları ilave edip karıştırıyoruz.
Yufkayı tezgaha yayıyoruz. Ortasından tutup aynı yöne döndürerek şekil veriyoruz. Tepsiye alıyoruz.Bir kapta
yağ yumurta ve sütü çırpıp yufkanın kat yerlerine gelecek şekilde döküyoruz. Orta kısmına kıymalı harcı yayıp
ortasına yumurta kırıyoruz.
Önceden ısıtılmış 180 derece fırında pişiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:171975 • adı:Yufkadan Kıymalı Pide • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:01.04.2025 - 12:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkadan-kiymali-pide-vt120079
http://www.tcpdf.org

