YUFKADAN ANTEP KATMERI

1 adet yufka

60 g kaymak (yaklasik 1 rulo)
3 corba kasig! bozig

1,5 corba kasigi tereyagi

1 corba kagigi toz seker

1 adet yufkayi tezgahta agin, 1,5 ¢orba kasigdi tereyagini Fontignac sos tavasinda eritin.

Actiginiz yufkay, erittiginiz tereyagindan 1 ¢orba kasigi alarak bir firga ile yaglayin. Sonra 60 g kaymagi kiiglk
pargalar halinde paylastirarak, araliklarla yufkanin Gzerine koyun. 1 ¢orba kasi§i toz sekerden, sonra tzerine
serpmek igin 1 tutam ayirin ve kalanini yufkanin Gizerine dagitarak serpin. Son olarak 3 gorba kasigi gekilmis
bozici de serperek, yufkay bir zarf kapatir gibi kapatin.

Yufkanin sigacagi boyuttaki bir tavaya, ilk eritmeden artan yarim ¢orba kagigi tereyagini dékin ve isininca
katmeri 6nli arkall kizarana kadar pisirin. Servis ederken iizerine biraz daha bozi¢ ve ayirdiginiz bir tutam sekeri
de serperek, bekletmeden sicak sicak yiyin.
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