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YUFKADA TAVUK

MALZEMELER (6 Kisilik)
1 yumurta

6 adet tavuk budu

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim su barda@ yogurt
3 adet yufka

tuz, karabiber

Tavuk butlarini haglayin. Suyunu siizlip, Gzerine tuz ve karabiber serperek sogumaya birakin. Isiyi dayanikl
cam bir kabi yaglayin. Yufkalari 2'ye bolin. Her bir yarim yufkanin igine bir tavuk budu koyup, u¢ kismi disarida
kalacak sekilde sardiktan sonra firin | kabina yerlestirin. 1 yumurta, yarim su bardagi yogurt, 1 ¢ay bardagi sivi
yadi bir kasede karistirip, yufkalarin Gzerine dokin, dnceden isitilmig 200 derecelik firinda, Gzeri kizarana kadar

(25 dakika) tutun.
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