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YUFKADA SOMON

Eyip Seving

2 adet yufka

1 blyUk yumurtanin beyazi

Aycicek veya kanola yagi (kizartmak igin)
Tatl chilli sos

Ici icin;

250 gr derisi ve kilgiklari alinmig somon baligi
2 adet taze sogan

1,5 yemek kagsidi kapari

Bir avu¢ taze kignis yapragi

1 yemek kasidi tanecikli hardal

1 yemek kagigi mayonez

Deniz tuzu

Tane karabiber

1 tath kasidi lime suyu

Yufkalarin kenarlarini keserek kare sekline getirin. Kare sekline getirdiginiz yufkayi 4[7le bolerek 4 esit kare
yufka gikarin. _

I¢ harci igin; somonu buharlayin ve didikleyin. Ince kiyilmig taze sogan, ince kiyllmig kisnis yapraklari, kiyilmig
kapari, mayanoz, hardal, tuz, taze gekilmig karabiber ve lime suyunu ekleyip karigtirin. Her bir kare yufka
parcasinin ortasina 2 yemek kagsigi dolusu harg ekleyin. Uggenleri birbirlerinin Gzerine kapatarak dikdértgen
seklinde bdrekler elde edin. Borekleri sararken yufkalarin kenar kisimlarina bir firga ile ¢irpilmis yumurta beyazi
sUrerek yapistirin. TUm bdrekleri bu sekilde sardiktan sonra kizgin yagda kizartin. Bérekleri yagdan ¢ikarip kagit
havlu Uzerinde yaglarini stizdirtin. Diyagonal olarak keserek tatl chili sos egliginde servis edin.
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