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YUFKADA SEFTALI

2 adet yufka

100 gram (6,5 ¢orba kasigi) tereyadi

150 gram labne peyniri

1 adet yumurta

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
ici icin: 3 adet seftali

6 tath kasigi toz seker

6 tath kasig dévilmas findik

Yufkalardan 15 cm ebadinda 9&apos;ar adet kareler kesin. Tereyadini eritin. Yufkalar yerlestireceginiz 6 adet
Istya dayanikli kaseyi, fircayla yaglayin. Her kaseye birer kare yufka yerlestirin. Uzerine ikinci yufkalari
yerlestirin. Bir kase icinde labne peyniri, yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Bu karigimi kaselerin i¢indeki
yufkalarin Gizerine paylastirin. Uglincii kat yufkalari malzemenin tizerine yerlestirin. Seftalilerin kabuklarini soyun.
Ortadan ikiye bolln ve gekirdeklerini ¢ikartin. Her kasedeki yufkanin lzerine yarim seftali yerlestirin. Uzerlerine
birer tatl kasidi toz seker serpm En ste de dovuImU§ findik serpin. Onceden isitiimig 175 derece firinda
yufkalar kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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