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YUFKADA ROSTO

Malzeme:

1 kg dana nuar

10-12 yaprak kurutulmus adagayi
2 adet hazir yufka

4 adet konserve tatl kirmizi biber
1/2 demet kuzukulagi

1 adet yumurta

2 corba kasiJl sizme yogurt

1 corba kasigi susam

1 tath kasigi Haghas tohumu

Dana nuari genis bir tencereye alin. Uzerini drtecek kadar su ilave edin. Kurutulmus adagayi yapraklarini ekleyip
bir tasim kaynatin. Kaynatma slresince Uzerinde biriken kdépukleri delikli bir kepge yardimiyla temizleyin. Atesi
iyice kisip 3 saat pigirdikten sonra szip sogumaya birakin. Kuzukulagini yikayip stiziin. Tezgahin Gizerine
yufkalari Ust Gste serip nce kuzukulagini, sonra da kdzlenmis kirmizibiberi yerlestirin. Haglanmig nuari
yufkalarin kenarina yerlestirip rulo seklinde sarin. Yagh kagit serili firin tepsisine aktarin. Uzeri igin yumurta sarisi
ile stizme yogurdu ¢irpin ve firca yardimiyla sirlin. Susam ile hashas tohumunu serpin. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda yufkalar iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin. Dilimleyip servis yapin.
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