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YUFKADA PILIC

Malzeme

- 2 adet yufka

- V2 su bardagd Sana margarin (erimig ve sogutulmus)

- tavugu Igin:

- 4 adet pili¢ kalca

- 2 yemek kasig Sana Créme Bonjour tereyagli margarin
- 10 adet mantar

- 3 dis sarimsak

- 3 adet taze sogan

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig kori

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Kemiksiz pili¢ kalgalari ortadan ikiye kesin.

2. Mantarlarin saplarin ¢ikarip ince ince dograyin.

3. Sarimsaklari ve taze sodanlari ayiklayip ayri ayri kiyin.

4. Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour tereyagdlh margarini kizdirip i¢ine koriyi ekleyip kdrinin kokusu ¢ikana
kadar kavurun.

5. Kéri kavrulunca igine pili¢ kalcalari ilave edip kalcalar renk alincaya kadar piliglerin her iki tarafini kizartip bir
tabaga alin.

6. Ayni tavanin igine kiyilmis mantarlari ve sarimsaklari ilave edip mantarlar biraktiklari suyu ¢cekinceye kadar
kavurun.

7. Mantarlar pistikten sonra i¢ine kiyllmis taze soganlari, kekidi, tuz ve karabiberi ilave edip karstirin.

8. En son olarak i¢ine Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvic¢ sirmeyi ekleyip karistirin. Hazirladiginiz
Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirmeli sebzeleri de ayri bir tabaga alin.

9. Yufkalari Ust Gste koyup 6nce ortadan ikiye sonra tekrar ikiye kesip "8 adet ticgen yufka" parcasi elde edin.
10. Ucgen yufkalarin Gzerine bir firga yardimiyla eritip?soguttugunuz Sana yagini strip yufkanin genis tarafina
bir adet kizarmis pili¢ kalgca koyup Uzerine mantarl hargtan koyun. Yufkanin kenarlarini iceri katlayip kalin sigara
boregi seklinde sarip yaglanmig firin kabina alin.

11. Onceden 200 derece de isitiimis firinda yufkalarin Gzeri kizarana kadar pisirip sicak olarak sarimsakli yogurt
ile birlikte servis edin.
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