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YUFKADA PILAVLI KOFTE

igine siirmek 25 gr tereyagdi

3 adet yufka

1 kase pilav (6nceden yapilmig )

1 kase kofte (dnceden yapiimig )

1 adet yumurta

1 cay bardagi susam ¢oérek otu (Uzeri igin)

Orta boy bir cam kasenin igine katlar halinde yufkalari yayin, yufka aralarina fir¢a ile biraz yag surun.
Yufkanin ortasina bir kepge pismis pilav koyun, ortasina kizartilmis kéfteyi koyun, yufkanin kenarlarin Gzerine
kapatin, kaseden ters ¢evirerek alin, yaglanmis bir tepsiye dizin, Gzerine ¢irpilmis yumurta siriin,susam ve
¢corekotu serpin, 180 derecede Uzeri kizarana kadar pisirin, sicak sicak servis yapin.
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