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YUFKADA PATLICAN YEMEGI

2 adet yufka

3 adet patlican

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag

Patlicanlar yollu soyulur, kusbasi kadar dogranir. Tencereye yag konur, ince kiyilmig sodan ve sarimsak atilir,
pembelestirilir. Salca, patlican ve tuz ilave edilir 1 cay bardagdi kadar sicak su konur, kapak kapatilir. Yarim saat
pigirilir. Yufkalar Ust tste konur. Uggen 8 pargaya kesilir. Kenarina i¢ paylagtirilir. Kenarlari kapatilir ve rulo
yapilir. Firin kabina yerlestirlir. Uzerine biraz siviyag surulir. 180 derece firinda pembelesene kadar pigirilir.
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