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YUFKADA PASTIRMALI ISPANAKLI MAKARNA

1 paket istediginiz bir makarna

3 yemek kasig! yag

1 kase kasar rendesi

1 su bardag st

1 kase beyaz peynir

300 gr 1spanak

2 adet yemeklik dogranmig sogan
1 avug incecik kiyllmig pastirma

1 adet ince kiyllmig kirmizi biber

1 adet ince kiyllmig yesil biber

20 tane ince kiyllmig mantar

1 kase garnitar

1 kutu krema

3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

2 adet yufka

Uzerine strmek igin ¢irpilmig bir yumurta

Oncelikle makarnayi 1 yemek kasigi yag ile haslayin stiziin biyik bir kase iginde bekletin, 1 yemek kasidi yag
ile yemeklik dogranmig sogani kavurun igine 1spanagi ekleyip biraz daha kavurup altini kapatin. Makarna
kasesinin icine soganlarla kavrulmus ispanagi, garniturd, pastirmayi, kremay1, yumurtayi, sttl, peynirleri koyun,
diger tarafta kalan yagla sogan ve mantari kavurun igine kirmizi ve yesil biberi de atin iyice kavurun, soguduktan
sonra makarnaya ilave edin, baharatlari da koyun iyice karistirin. BiyUkge bir kek kalibini iyice sivi yag ile
yaglayin, igine bir yufkayi yayin, ortasini delin, orta bdlimiinde kenarlarini yufkalayin, ince gelirse yufkay iki kat
yapin kat aralarina biraz siviyag sirin, makarnayi bastirarak kaliba doldurun tzerini kenarlardan sarkan
yufkalarla kapatin, Gzerine bolca yumurta suriin, 180 derecede isitilmig firinda 40-45 dakika Uzeri kizarana
kadar pisirin.Ters gevirerek servis yapin.
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