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YUFKADA MANTARLI KUZU KEBABI

Malzemeler:

1 kilo kuzu kusbasi

4 adet yufka

300 gram mantar

4 dis sarimsak

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Yarim demet maydanoz

1 adet kuru sogan

2 adet orta boy domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yarim su bardagi su

1 adet yumurta sarisi

Yeteri kadar tuz karabiber

Sos igin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3 adet domates

1 ¢corba kasigi sivi yag

2-3 dal maydanoz

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Bir kasik sivi yagi tavada isitip kliclk kip dogranmis sodan ve sarimsagi sote edin. Kiguk dilimlenmis mantari
ve kuzu kugbasi ekleyip suyunu ¢cekene kadar kavurun. Kiip dogranmis domates salca, domates, kiyilmig
maydanoz, yarim bardak sicak su, tuz ve karabiber ilave edip etler yumusayincaya kadar pisirin. Yufkalardan
ikisini arasina yag surerek Ust Uste yayin. Diger iki yufkaya da ayni islemi uygulayip yufkalari dérde kesin.
Ortalarina etli malzemeyi paylastirin. Paket seklinde yapin. Her yufka paketinin Gst kisminin ortasina arti
seklinde bigakla kesip uglarini disa dogru kivirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Yumurta sarisi sdrin. 180
derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin. Domatesli sos i¢in: Klip dogranmis domates, kiyilmis maydanoz,
salga, sivi yag, tuz ve karabiberi tavada sos kivaminda pisirin. Yufkall kebabi servis tabagina alip domates sosu
ile sicak servise sunun.
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