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YUFKADA LAHANA

Ayse Tuter

1 komposto kasesi ince kiyilmig lahana
1 adet haglanmig patates

2 yufka

1 demet dereotu

1 adet haglanmis havug

1 cay bardagi zeytinyag

1 kahve fincani su

1 kasik pul biber

100 gr. beyaz peynir

Lahanayi yagdin yarisi ile ateste sarartin ve atesten alin. Patatesi, havucu, dereotunu, peyniri, pul biberi katin ve
harmanlayin. Kalan yagi 1 fincan suile ¢irpin. Yarisini yufkaya sirin. Iklye katlayin. Yuvarlak kismina
hazirladiginiz hargtan 5 veya 6 cm genisliginde yayin. Sikica sarin. 30 dk. dolapta dinlendirin. 3-4 cm boyunda
kesin. Tepsiye dizin. Onceden isitilmig 170 derece firinda kizartin. ister sicak ister soguk servis yapin.
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