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YUFKADA KOFTE

Eyip Seving

350 gr. kiyma

350 gr. dana kiyma

2 adet yumurta

1 adet sogan

1 dilim bayat ekmek igi
Tuz

Karabiber

Kimyon

Uzeri igin;

2 adet yufka

1 adet yumurtanin sarisi

Bayat ekmek icini, kiyilmis sogani, kiymalari, 2 adet yumurtanin sarisini, tuz ve baharatlari yogurup yaglh kagidin
tzerine alin. Yufkalar Gggen sekilde 8 pargaya bolin. Yogurdugunuz hargtan yuvarlak pargalar koparin,
yufkanin ortasina koyun. Yufkayi kdfteyi tamamen saracak sekilde kapatin. Muska sekline getirin. Uzerine
yumurta sarisi striin. 170 dereceye ayarli firinda ara ara gevirerek 1,5 saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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