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YUFKADA KOFTE

400 gr. kiyma

1 adet sogan

2 dilim bayat ekmek

1 cay bardagi zeytinyad

3 dis sarimsak

2 lavas ekmegi ya da yufka
Kimyon

Karabiber

Tuz

Kiymayi, rendelenmis sogani, ezilmis sarimsagi, zeytinyaginin yarisini, suda islatiimig ekmek iglerini yogurun,
kofte sekli verip kalan yagda kizartin. Lavas ekmegini ya da yufkayi pisen koftelerin Gzerine bastirarak yagini
¢ektirin, iclerine kofteleri koyup sarin. Siglere dizerek firnda 10 dakika kadar kizartin. Servis tabagdina alarak
servis yapin.
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