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YUFKADA KOFTE

350 gr dana kiyma

2 tane yumurta

1 tane sodan

1 dilim bayat ekmek igi
Yeterince baharat

2 adet yufka

1 tane yumurta sarisi

1 tath kasidi margarin

Bayat ekmek i¢i, kiyllmig sogan,kiymalar, 2 yumurta sarisi, tuz ve baharati yogurun.sanayla yaglanmis tepsinin
Uerine sarilan yufkalar konacak.

Yufkanizi Gggen seklinde 8 pargaya bélin. Yodurdugunuz harctan yuvarlak parcalar koparip yufkanin ortasina
koyun.

Yufkayi kofteyi tamamen saracak, muska seklinde sarin.

Uzerine yumurta sarisi suriin.

170 dereceye ayarli firinda ara ara gevirerek 1.5 saat pisirin.
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