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YUFKADA KIYMALI MAKARNA

1 paket ince kalem makarna
1 adet yufka

Yeteri kadar su

2 corba kagsidi siviyag

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

3 adet orta boy domates

2 corba kagsigi domates puresi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasigi un

2 su bardagi sut

4-5 dal kekik

Tuz

Karabiber

Makarnay! tuz eklediginiz bol suda, lizerinde yazan sire kadar haglayip stiziin. Kiymay: yapigmaz ytzeyli bir
tavaya alip, suyunu salip gekene dek kavurun. Uzerine siviyag ve ince kiyiimig sogan ekleyip kavurun.
Rendelenmis domates, domates presi, tuz ve karabiber ekleyin. Birkag dakika pigirip ocaktan alin.
Yapraklarina ayirdiginiz kekigi katip karistirin. Daha sonra makarnaya ekleyin. Ayri bir tavada tereyagini eritip,
unu rengi dénene dek kavurun. Azar azar ve sUrekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin. llindiktan
sonra makarnaya katip harmanlayin. 10 dakika bu sekilde bekletin. Baton bir kek kalibi yagdlayin. Yufkayi tam
ortadan ikiye katlayip blytk bir (D) harfi gériiniimi elde edin. Daha sonra yufkayi, kek kalibinin igine kenarlari
disari sarkacak sekilde yerlestirin. Makarnayi elinizle hafifge bastirarak kaliba dékin. Yufkanin sarkan
kenarlarini tizerine toplayin. Fazla kisimlarini kesin. Agiimasini 6nlemek i¢in katlarin arasina su siirerek
yapistirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda yufka kizarana dek pigirin. llindiktan sonra ters gevirerek servis
kabina ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.
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