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YUFKADA ETLI PILAV

1 corba kasesi piring

100 gr et

1 adet kuru sogan

1 adet yufka

1 havug

1 cay bardagdi sivi yag

Yeteri Kadar tuz ve karabiber

Et tencerede yag ile kavrulur. Kuru sogan dogranir, kavurnaya devam edilir. En son kiiglik dogranmis havug ve
pilava yetecek kadar suyu ilave edeilir. Kapagini kapatip pisirmeye birakilir. Etler pisince pirinci yikayip stzilip
etlere ilave edilir. Tuzunu karabiberini ilave edip, suyu kontrol edilerek pisirilir. Bir kek kalibini vaya firin tepsisini
yaglayp yufka serilir. Pilav icine bosaltilip dizeltilir. Kenarindan sarkan yufka pilavin Gzerine kapatilir. 180
derece isitiimis firinda kizarana kadar pisirilir.
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