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YUFKALI CILEK KULESI

Malzeme (4 kisilik):

100 gr. yufka,

360 gr. cilek,

3 tath kasig pudra sekeri,

8 corba kasiJi ¢ig krema,

2 1/2 tath kasigi pudra sekeri (krema igin).

Yapiligt:

Yufkadan, genis bir ¢cay fincam biyUkliginde, yuvarlak 20 tane parga kesin. Bu parcalari firnda, kizarincaya
kadar pisirin. Gig kremay pudra sekeri ile ¢irpin. Gileklerin 3/4 Uni ezin ve girpiimis krema ile karigtinin. Kisi
basina 5'er yufka kullanarak, tathy kule gibi su sekilde yapin: 1 kat yufka, 1 kat ¢ilekli krema karisimi tane
halinde cilek; tekrar 1 kat yufka- 1 kat ¢ilekli krema karisimi tane halinde cilek. Besinci yutka en Uste gelinceye
kadar bu sekilde malzemeleri Ust Uste dizin. Kulenin Gzerine de pudra sekeri serpin.
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