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YUFKADA GILEK

1 adet yufka

1 yemek kasigi tereyagi

15 adet gilek

Yarim adet ¢cubuk vanilya

2 yemek kagsidi kahverengi seker
50 gr kegi peyniri

1 tutam taze nane

1 adet taze yufkayi agin ve yarisini 1 gorba kasig eritilmis tereyagi ile yaglayip, ikiye katlayin. Yufkayi 4[Zler
cm.[2llik karelere kesin. Gilekleri 2-3 mm. kalinhdinda dilimleyin. Gukur bir kapta 15 tane gilege, 2 gorba kasig
kahverengi seker koyun. Seker ile gilek birbirleri ile kaynasacaklar ve gilek suyunu birakacak. Bu karisima bir de
gubuk vanilyanin yarisinin igini ekleyin. Karisimdaki seker eriyinceye kadar iyice karistirin. Sonra tepsinize firin
kagidini serin. Hazirladiiniz kare yufkalar yerlestirip Gzerine c¢ilekli harci ilave edin ve 230-250 derecelik firinin
Izgara ayarinda yufkalar ¢itirlasincaya kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin. Kegi peyniri ve taze nane yavrulari ile
sunumu tamamlayip, servis edin.
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