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YUFKADA CIGERLI MAKARNA

4 adet yufka

1 paket makarna

250 gr kuzu cigeri

1 bardak bezelye

1 adet kuru sogan

1 adet domates

3 yemek kagig margarin
1 bardak rendelenmig kasar
3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1 adet yumurtanin sarisi

Makarnayi tuzlu suda 10 dakika haslayip stiziin. Tavada margarini eritip icine yemeklik dogranmig sodanlari
atip kavurun. Kip kip dogradidiniz domatesi sogranlara katip 3-4 dakika kavurup tencereye cigerleri atip
soteleyin. Cigerler pisince bezelye, tuz ve karabiberi katip 3 dk daha pisirip ocaktan alin. 3 bitlin yumurtayi
genis bir kasede ¢irpip icine rendelenmis kagar peynirini ilave edin. Haglanmig makarna, kasar peynirli
yumurtalari ve cigerli karigimi karigtirin. 4 adet yufkayi tek tek 2’ye katlayip cigerli makarnalari yufkalara
paylastirin. Rulo seklinde sarip yagladiginiz firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip énceden isitiimig
firnda 20 dakika kadar firinlayip sicak servis yapin.
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