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YUFKA YUVASI

3 adet yufka

1 su bardagi ceviz

2 corba kasiJi seker

Yari paket margarin
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Ceviz ve seker karigtirilir. Yufkalar dst Gste konur. Uggen olarak 8'er
parcaya kesilir. Uggenlerin genis kenarina cevizli i¢ konur. Rulo yapilir ve gul bérek gibi gevrilir. Tepsiye dizilir.
Uzerine eritilmis margarin gezdirilir. 185 derece firinda altin rengi pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra
soguk serbet gezdirilir.
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