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YUFKA TIRIDI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
250 gr tavuk kugbasi

0,5 Gay Kasigi sivi yag

1 Gay Bardagdi maydanoz
1 Adet kuru sogan

3 Adet yutka

1 Adet havug

2 Corba Kasidi ¢orekotu
1 Bardak bezelye

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kagi§i feslegen

Yufkalari parmak boyunda ve serit halinde kesin. Yaglanmis tepsiye yufkalari serpin. Uzerine sivi yag gezdirin.
Gorekotu serpin. 180 derecede isitiimis firnda kizaran kadar pisirin. Tencereye 2 ¢orba kasidi Sana klasik
koyun. Kip dogranmig soganlari pembelestirin.tavuk etlerini ilave edin ve suyunu birakip ¢ekene kadar
soteleyin. kiip dogranmis havug ve bezelyeleri ekleyin, kavurun. 2 su bardagi su ilave edin ve sebzeleri pigirin.
Mayonuzu ve baharatlari ilave edin. Sebzeleri ve tavudu paylastirin.iizerine serit yufkalari koyun ve servis yapin.
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