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YUFKA TATLISI

2 ¢orba kagsig margarin
250 gr pudra sekeri

1 paket vanilya

1 hazir yufka

Siki siki dirim seklinde sarilan yufka uzun bir serit haline getirilir, 2 - 3 parmak arayla parcalar kesilir, su dolu
bir késeye atilir. Aclmamalarina dikkat edilen yufkalar bir saat suda kaldiktan sonra, derin bir kapta eritilen ve
kizgin hale getirilen margarin yagina, sulari sizilerek konur, pembelesinceye kadar kizartilir. Hamurlar kizarip
¢ikarildiktan sonra vanilyall ya da sade pudra sekerine bulanarak tabaga aktarilir.

Not: istenirse, yufkalarin lizerine pudra sekeri yerine marmelat ilave edilebilir.

ML® Yufka Lokmasi icin tiklayin
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