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YUFKA TATLISI (AMASYA)

4 kisilik Malzemesi:

4 su bardagi un

1.5 su bardagi sut ve su karisimi
2 su bardagi ¢ekilmis cevizici

1 yumurta

1 su bardag: eritilmis tereyagi
Surup igin:

2.5 su bardag su

2.5 su bardagi tozseker

3-4 damla limon

Surubu hazirlamak igin; su ve sekeri kaynatip 3-4 damla limon suyu ekleyin ve sogumaya birakin.

Unun ortasini havuz gibi agip yumurta, siit ve su karigimini ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yogurun. Hamurdan yumurta buyUkliginde parcalar koparip tek tek yuvarlayin. Uzerlerine nemli bez 6rtip 1
saat dinlendirin.

Hamurlari oklava ile 50 cm gapinda ve 1-2 mm kalinliginda yufka geklinde agin. Yufkalari kizgin sac Gzerinde iki
tarafli olarak hafifce pisirip temiz ve genis bir bezin Uizerine serin. Uzerlerine hafifce su serperek islatin ve
yumugamaya birakin. )

Yufkalar ikiye bélup dikddrtgen seklinde katlayin. Uzerine ceviz serpip rulo seklinde sarin. Yaglanmis firin
tepsisinin ortasindan baglayarak rulolari sarmal olarak yerlegtfrin.

Uzerine eritilmig sicak tereyagdini gezdirin. Onceden isitilmig sicak n firina verip Gzeri pembelesinceye kadar
pisirin.

Tepsiyi firindan alip tGizerine soguk serbeti gezdirerek ddkiin ve soduk olarak servis yapin.
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