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YUFKA TABAGINDA PATLICAN

https://yemek.name

1 adet yufka

2 adet patlican

50 gram kasar peynir
Tuz

Yufka ortadan ikiye katlanip zikzakli hamur bigagi ile 5 cm ¢apinda daireler kesilir.

Hazirlanan daireler minik topkek kaliplarinin igine yerlestirilir.

Onceden 170 dereceye isitilan firinda 20 dakika kadar pisirilir.

Patlicanlar 200 dereceye isitilan firinda kézlenir.

Kdézlenen patlicanlarin kabuklari soyulup, bir bigak yardimi ile pure haline getirilir.

Sicak patlican puresine kasar peyniri karistilip, yufka seklindeki kaselere doldurulup servis yapilir.

Not: Servis edilmeden hemen énce patlican piresi ile dolduruimasi daha iyi sonug verecektir. Aksi taktirde
purenin suyunu ¢eken yufka kaseleri yumugayacaktir.
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