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YUFKA PIZZASI

Elif Korkmazel

3 adet yufka

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsigi domates puresi

150 gram rendelenmis kasar

Arzu ettiginiz miktarda salam, sucuk, yesil biber, sogan, sarimsak, domates, kekik

Yuvarlak bir tepsiye yufkanin bir tanesini, kenarlari disariya tasacak sekilde yayin. Kalan yufkalari gelisi glizel
pargalara ayirin. Derin bir kasede, slt ve yumurtayi karigtirin. Parcalanmig yufkalari bu sutlii karigima batirip
¢lkarin ve tepsinin ortasina zemin olusturacak sekilde yerlestirin. Uzerine domates piresini gezdirerek dokn.
Uzerine rendelenmis kagar peynirinin yarisini serpin. Diger malzemeleri ki¢Uk kiuglk dograyip kasarin Gzerine
gelisigtizel serperek koyun. Ardindan kalan rendelenmis kasar peynirini serpin. En son olarak kalan st
karigimi Uzerine gezdirin. Kekik serpip, tepsinin diginda kalan yufkayi ince bir sektde kivirip i¢ kenara yerlestirin.
180 derece firinda 15 dakika pisirip, servis yapin.
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