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YUFKA PIZZASI

3 adet yufka

2 yumurta

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi yogurt
4 yemek kagigi tereyagi
Ustu Igin:

3 adet sosis

2 kangal sucuk

100 gr kagar peyniri

3 adet domates

1 cay kasigr kekik

3 yemek kagig! dilimlenmis zeytin
3 adet sivri biber

Sos Igin:

5 yemek kasi§i ketcap
2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

BulyUk bir kasede yumurta, erimis tereyag, st ve yogurdu iyice karigtirin.

Yufkalarin hepsini iri didikleyin. Hazirladiginiz karigima yufkalari katin karigtirin.

Yaglanmis firin kabina yayin. 20 derece isitilmis firinda 5 dakika bekletip alin.

Sos igin ketcap, tuz, karabiber, eritilmis sarimsag karistirip yufkalarin Gizerine sirin.

Sosis, sucuk domatesleri halka seklinde dograyin. Kagar peyniri rendeleyip sivri biberleri ince kiyin.
Yufkalarin Gzerine malzemeleri yerlestirin. Uzerine kekik serpip 15 dakika firinlayin.

Malzemeler hafif kizarinca firindan alip dilimleyip servis yapin.
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