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YUFKA PIDESI

3 adet yutka

I¢icin:

350 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Ara kat icin:

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

Sogan rendelenir, diger ic malzemeleri eklenir, iyice karistirilir. Ik yufka tezgaha serilir. Yiizeyine siit ve yag
karisimi surdlir. Arti seklinde kesilir. Uggen yufkanin genis kenarina yeteri kadar i¢ konur. sagdan ve saldan
katlanir. Sonra siki olmayan bir rulo yapilir. Batlin malzeme ayni sekilde hazirlanir. Yagli kagit serilmis tepsiye
dizilir. Bérek bicakla boyuna, kiymalar ¢cikana kadar kesilir. Kesik biraz genisletilir. Kenarlarina sivi karigim
sUrdldr. 180 derece firnda kizarana kadar pigirilir.
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