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YUFKA MANTISI

2 adet yufka
Yarim kilo kiyma
Yarim kilo yogurt
2 adet sogan
Tuz

Karabiber

Kiymaya, tuz, karabiber ve rondodan gegmis sogani ilave edip yodurun. Yufkalari ortadan ikiye kesin. Kenarini
biraz ige kivirip, baglangi¢ tarafina uzunlamasina kiymali hargtan yayin. Rulo gseklinde sarin. Yufkalari 5 cm
kalinhginda kesin ve tepsiye dizin. Uzerine yag surlp énceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda pisirin.
Pistikten sonra servis tabagina alin Gzerine sarimsakli yogurt ve erimis tereyagdini ekleyin.
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