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YUFKA MANDU

h ://koreyemek.bl .com

yufka 10 tane

dana kiyma 1 kg
topu(dubu) 2 tane
yesil sogan 1 demet
yumurta 2 tane

kore makarna 200 gr
varsa gimgi 1 tane
tuz ve karabiber

Once igi malzemeler yapalim. Kiyma - yagdsiz kiyma, yesil sogan - ince kiyar, topu(dubu) - ezer, makarna - suda
8 dakkika haglanir, gimgi - suyunu ¢ikararak ince dogranir.

Bunlar buyUk bir kapta birlestirerek iyice karistirin ve 2 yumurta ekleyib tuz ve karabiberde ilave edin. Hepsi
karistirarak i¢i malzemeyi tamamlayin.

Simdi yufkaya bunlari saralim. Yufkayi 8'e boltn.

Ici malzemeyi azicik koyun ve resim gibi sarin, son kisimi suyla yapistirin.

Fazla olani bu sekilde yerleserek buzdolabinda saklayin.

Tavada az yag dokerek maduyu pigirin, kisik ateste uzun pisirmemiz gerekir.
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