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YUFKA KADAYIFI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 adet yufka

1 cay bardagi susam

1 cay bardagi sivi yag
1,5 su bardagdi pekmez

Iki adet yufka sacda hafifce pisirilip, yumusak halde sacdan alinir. Seritler halinde ince ince kesilip, tekrar sacin
Uzerinde kizartilip, bir kaba alinir. Bir tencerede 1 ¢ay bardagi yag kizdirlir ve tzerine dogranan yufkalar eklenir.
Yag icine igleyinceye kadar karigtirilir. Daha sonra tzerine pekmez dékdlur. Pekmezi igine ¢ekinceye kadar
ateste bekletilir. Atesten alinip, sogumasi beklenir. Bir servis tabagdina alinip, Gzerine kavrulmug susam ve ceviz
dokuldr. Soguk ya da sicak servis yapilabilir.
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