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YUFKA EKMEK (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

Un
Su

Yeteri miktarda un, suyla yogrularak hamur haline getirilir. Hamurdan kiiclk ki¢Uk beziler alinarak blyik
yuvarlaklar halinde oklavayla agilir. Sa¢ tzerinde pisirilir.

Not: Yufka ekmek bir cok kadinin yardimlagsmasiyla yapilir. Ekmekler yenilece@i zaman Gzerine hafif su
serpilerek katlanir. Yumusayinca yenir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.01.2024
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