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YUFKA

1 kgun
1 yemek kasidi silme tuz
Su

Unu ve tuzu bir kapta karistirarak ise baglayin. Hamurunuzun kivami dnemlidir; ne ¢ok sert ne de ¢ok yumusak
olmalidir, sadece normal bir hamur kivami elde edene kadar yogurun.

Hazirladiginiz hamuru kigik bezelere ayirin. Sacinizin blyUklugiine gore bezeleri ayarlayabilirsiniz. Bezeleri
ince yufka seklinde agin, bu noktada sabirli olmak ve incelikle ¢calismak énemlidir.

Yufkalar agma islemi tamamlandiktan sonra, bir yufkayi saca serin ve pisirdikten sonra diger yufkayi Gzerine
serip ¢evirin. Bu katlama igslemine devam ederek tim yufkalari kullanin.

Pisirme iglemi sona erdikten sonra, yufkalari birbirinden ayirin. Ardindan, yufkalar teker teker suyla hafifce
islatip 5 dakika bekletin ve katlayin.
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