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YUFKA CANAGINDA SiS

600 gram kuzu kugbasi

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi salca

Kekik, karabiber, aci pul biber
2 adet yufka ekmegi

Etleri derin bir kabin igine yerlestirin. Uzerine s(itii ve yadi dokiin. Salca ve baharatlari da bir kabin icinde
karistirip etlerin Gizerine ilave edin. Bu sekilde 2 saat kadar etleri dinlendirin. Aslinda bir gece de bekleyebilir.
Etleri pisirecediniz zaman sitli karigimdan alip sislere gecirin. Izgarada ya da mangalda pisirip yufka ekmegine
¢ekip icinde servis yapin. Hem sicakliyini korur hem de ekmegine etin lezzetli suyu geger.
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