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YUFKA BOREGI (ORDU)

Ordu Kultdr ve Turizm MUdarlagu

Malzemesi:

Bugday unu

yag

tuz

su

peynir- maydanoz (veya kiyma)
sogan

karabiber

Yapiligt:

Malzemelerin hepsi birlikte kulak memesi yumusakhginda yodurulur. Hamur kiiglk parcalara ayrilir. Yufka
seklinde agilir. Temiz bir bez tizerine yapigmayacak sekilde serilir. Ayri bir tarafta yufkalar kurutmak igin ates
yakilir. Uzerine sag konulur. Acilan yufkalar birer birer sacin tGzerinde kurutulur. Sogumaya birakilir. Bérek
yapilacagi zaman genis bir kabin igine ilik su ve tuz konulur. Yufkalar tek tek islatilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.
Arasina arzuya gére hazirlanmig i¢ peynir -maydanoz veya kiyma - sogan karabiber konulur. Uzerine tekrar
islatiimig yufkalar serilir. Yaglama islemi tekrarlanarak firinda pisirilir.
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