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YOZGAT BOREGI

1 yemek kasigdi (35 gr) Bizim Yag
Yarim kilo ispanak

1 bas kuru sogan

100 gram pastirma

1 adet domates

1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

Yarim kilo yufka

Ispanagi temizleyip yikadiktan sonra, su koymadan kisik ateste hagliyoruz. Hagladigimiz ispanagi hafifce
eziyoruz. Bu arada bir tavaya Bizim Yag[?imiz aliyoruz. Sogani yemeklik dograyip

Bizim Yag[?imizla beraber kavuruyoruz. Domatesi rendeleyerek ilave ediyoruz.

Pastirmayi kiicUk ki¢Uk dograyarak tavaya aliyoruz.

En son olarak da ispanagdi ve ¢ig olarak malzemeye karistiracagimiz yumurtayi ve karabiberi ekliyoruz.
Yufkalarin her birini 4[7le bélerek igine hazirladiginiz igten koyuyoruz. Muska ya da paganga boregi seklinde
sariyoruz. Bizim Yag Aycicek[?li bir tavada kizdiriyoruz. Sardigimiz borekleri tavada altin sarisi renk alana dek
kizartiyoruz.

Not: Kizartirken malzemelerin digina tasmamasi igin béreklerin uglarini bohca seklinde sarin.
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