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YORUK MANTISI

MALZEMELER

1/2 kg dana kiyma
125 gr margarin

1 bas sogan

5 adet yufka

2 kg yogurt
sarimsak

tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Sogani rendeleyin, kiymayi tuzu ve karabiberi karistirarak harg¢ haline getirin. Yufkalari ortadan ikiye bélin, harci
yufkalarin ortasina elle bastirarak yayin, yufkayi rulo haline getirin ve bigakla 6/7 cm genisliginde keserek bir firin
tepsisine yerlestirin yufkalar ve harg bitene kadar bunu tekrarlayin. Eritilmis margarini Gzerinde gezdirin ve Usti
kizarana dek pisirin. Yogurdu sarimsaklayin ve firindan sicak ¢ikan tepsinin Ustline yayin , igini gekene kadar
bekleyin yogurt kaymak kivamina gelince servis yapin.
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