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YORUK KOFTESI

500 gr orta orta yagh kiyma

Geyrek demet maydanoz

1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardagi su

1 yemek kagigi salca

3 dig sarimsak

1 tutam kimyon karabiber pul biber tuz
100 gryag

3 adet yesil sivribiber

2 adet domates

Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢cikartip gcok minik kipler halinde dograyiniz. Maydanozu ince ince kiyarak hazirlayiniz.
Bir kabin icerisine kuru sogani rendeleyip, ezdiginiz sarimsaklari, dogradiginiz biberi, maydonuzu ve kiymayi ve
katarak yogurmaya baglayiniz.

Yag, baharatlar ve tuzu ekleyip,sal¢ayi da katarak ézlesinceye kadar iyice yogurunuz.Cok az su ilavesiyle
yumusatabilirsiniz. Bu kiymanin firnda tamamen kurumasini engelleyecekiir.

Yaglanmis tepsiye yayiniz.Uzerine domates ve biberleri dograyip yerlestiriniz .200 derecelik firnda 20-25
dakika pismeye birakiniz. patates kizartmasi egliginde servis yapiniz.
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