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YORUK KIZI EKMEGI

330 gramun

2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi kuru maya

355 ml sicak su

Y2 su bardag siyah zeytin

1 yemek kasigi kuru biberiye
12 tutam deniz tuzu

20 gr tereyagi

Unu blyuk bir ganagin igine eleyin. Tuzu ve mayayi ilave edin. Yavag yavas suyu katin ve tahta bir kasik ile
karistirin.

Stretch folyo ile Gzerini kaplayip isitiimis firnda 3 saate yakin dinlendirin.

Hamur iki kati oldugunda firinin 1sisini 230 dereceye getirin.

Firna giren alti kalin bir tencereyi kapag ile birlikte firinin orta bélimdne koyun.

Zeytinleri ekleyip biberiyenin 3/40n0 hamura karigtirin.

Unlanmis bir tezgahta top haline getirip Gzerini tekrar stretch folyo ile kapatip 30 dakika firin 1sinana kadar
bekletin.

30 dakika sonunda tencereyi firindan alip kapagini agin ve hamuru ortasina yerlestirin.

Kalan biberiye ve 1-2 tutam deniz tuzunu ilave edip kapagini kapayarak tekrar firina verin. 30 dakika pisirin.
Kapagini agip Ustlne tereyadini sirln ve kapa@i acik vaziyette 15 dakika daha UstlinU kizartmak icin pisirdikten
sonra 10 dakika dinlendirin. Oda isisinda servis edin.
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