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YORUK KEBABI

1 kg kusbasi kemikli koyun eti

3 adet orta boy havug

Yarim kahve fincani konserve bezelye

2.5 su bardag sicak su

4 Yemek kasigi sana klasik

300 gr hazir erigte

1 adet orta boy sogan

Uzeri igin: 1 gay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Bir tencereye sana klasigi, rendelenmis sogani, eti koyup,orta ateste saldiklari suyu ¢cekinceye kadar pisirin.
Sonra tuz ve suyu ilave edip,tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste asadi yukari 1 saat pisirin. Sonra
bezelyeyi, temizleyip dogradiginiz havuglari da ilave edin. Sebzeler iyice yumusayip, pisinceye kadar 45-60
dakika pisirip indirin. Tuzlu suda haslayip sizdiudunGz eriste ile birlikte Gzerine rendelenmis kagar peynirini
serpistirerek sicak sicak servis yapin.
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