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YORUK KEBABI

250 gram kugbasi kuzu eti,
1 adet domates,

1 adet sodan,

2 adet biber,

15 adet mantar,

1 su bardagi bezelye,

1 adet kabak,

tuz,

1 cay bardagdi aygicek yagl,
1.5 su bardag eriste,

1.5 su bardagi kasar peyniri

Domates ve sogani yemeklik dograyin. Kugbasi etle birlikte, kisik ateste 20 dakika pisirin. 2 adet biberi ve 1

adet kabag! kiip bigminde dograyin. 15 adet mantari ortadan ikiye kesin. Bezelyeleri de keleyip tencereye alin.
Tuzunu ilave edin. Bagka bir tencerenin icine 1 ¢ay bardagi sivi yag dékin. Uzerine su ilave edin. Kaynayirica
tuz serpin. 1 buguk su bardagi eristeyi hasglayin. )

Tencereden alip slizin. Eristeleri firin tepsisine yayin. Uzerine sebzelerle sote ettidiniz etleri yayin. En Uste kagar
peyniri rendesini serpin. Sicak servis yapin.
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