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YORUK KAPAMASI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Midarligi

250 Gr. dana eti (koltuk kismindan)
1 Adet Sogan

1,5 Su Bardag Piring

2 Adet Domates

3.5 Su Bardag@i Su

Yarim Cay Bardagi Yag

Bir adet sogani dograyarak yarim ¢ay bardag yag ve daha sonra da dana etini bir tencereye koyarak, piring ve
klUp seklinde dogranmis 2 domates, 1 ¢ay kasigi karabiber ve arzu edilen baharatlar ekleyip 3,5 bardak su ile
bir tagim kaynatilir. Daha sonra borcama dodkup kizgin firinda suyunu ¢ekene kadar pigirilir.
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