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YORUK CORBASI

2ltsu

2 su bardagi nohut

1/2 paket erigte

2 yemek kasi@i biber salcasi
2 yemek kasigi kuru nane

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Nohut aksamdan islatilir ve ertesi glin kaynamakta olan suya ayiklanip yikanmig olarak atilir. Hafif¢ce pismesine
yakin eristeler atilir, tuz ilave edilir. Alti kisilarak pigirilir. Eriste ve nohut iyice pisince ategin alti kapatilir. Ayri bir
tencerede yag hafifce eritilip biber salgasi, nane ve dévilmis sarimsak bir sos haline getirilip corbanin icine
atilir, 3 dakika da bu sekilde pisirilir. Eger koyu olmus ise kaynamis su ilave edilir.

Not: Bu ¢orbada eriste yerine manti kullaniimasi tavsiye edilir. Eriste vakti kisitl olanlar i¢indir.

© lezzetler.com tarif no:3404 « adi:Y6rik Gorbasi « génderen:Kezban « indirme tarihi:04.05.2025 - 02:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yoruk-corbasi-vt2729
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yoruk-corbasi-3404.jpg
http://www.tcpdf.org

