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YORUK CORBASI

Yarim bardak bugday

Yarim bardak yesil mercimek
2 adet orta sogan

2 adet orta sivri biber

1 demet maydanoz

Taze nane

6 bardak et suyu

Baharat, tuz

Yarim bardak aycicek yagdi

Bugddayi ve mercimegi yikayip tencereye koyun, on bardak da su ilave edip pisirin. Suyunu ¢ekip ¢cekmedigini
kontrol edin. Pisen mercimeg@e et suyunu koyun. Soganlari ve biberleri ufak ufak dograyip yagda kavurun ve
kaynayan bugdaya karigtirin. Maydanozu ve naneyi dograyp birlikte ilave edin. Yeteri kadar baharati da koyun.
Istenirse limon sikilabilir. Corbaniz hazirdir.
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