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YORUK CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi haslanmis bugday

Yarim su bardagi haglanmig nohut
Yarim su bardagi haslanmig kuru fasulye
Yeteri kadar et suyu

1 klicUk demet ispanak

Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Bugday, nohut ve fasulyeyi tencereye alin. Uzerini ig parmak gegecek kadar et suyu ilave edin. Tuz ve
karabiberini ayarlayin. Kaynayinca kiyilmis ispanak ekleyin. Uzerine tereyadinda kizdiriimig toz kirmizibiber
gezdirip servis yapin.

Not: Yo6rik corbasina ispanak yerine semizotu ve kiip dogranmis kabak da ekleyebilirsiniz.
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