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YORUK BOHGCASI

Serpil Bahadirli

MALZEMELER

1 paket Yuva Yas Maya (42 gram)
3 su bardagi un

Tuz bir tutam

Y2 ¢ay bardag sivi yag

Bir miktar ilk su

IC MALZEME

1 adet kuru sogan

2 adet iri domates

4 adet kabak

2 su bardagi pilavlik bulgur
Su, pulbiber, kimyon, tuz

1 kahve fincani zeytinyad

HAZIRLANISI

Soganlar dogranir ve zeytinyaginda pembelesene kadar pigirilir. Ufak dogranmis domatesler ilave edilir ve
kanstirilir. Halka halka dogranmis kabak da eklenerek hepsi pigirilir. Pisen kabakli malzemeye bulgur konur ve
g6z karari su ilave edilip baharatlari eklenir, suyunu ¢ekinceye kadar pigirilir.

Hamur malzemelerinin tamami karistinlarak yogurulur. Kabarmasi igin 20 -30 dk. bekletilir. 25 -30 cm. ¢apinda
bir firin tepsisi yaglanir. Mayalanan hamur oklava ile agilip tepsiye yayilir Gzerine kabakli pilav yayilir. Yufkanin
sarkan kizimlari boh¢a seklinde pilavin Gzerine kapatilir. Bohgalanmig pilav 175 derece isitilmig firinda Gzeri
kizana kadar pisirilir. Uzeri kizaran yorik bohca pilavi servis tepsisine ters ¢evrilerek konulur ve dilimlenerek
servis edilir.
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